


¿Quiénessomos?

FORSUA(Formación Superior en Alimentos) es una empresa privada de
capacitacióny consultoría que opera en México y Latinoamérica,enfocada a la
educación, integrada por especialistas reconocidos y profesionales de la
industria alimentariay de la hospitalidad.

Nos caracterizamos por la excelencia de nuestros seminarios, congresos,
talleres y conferencias con valor curricular. Nos dedicamos a formar líderes
competitivos e innovadores, con conocimientos, habilidades y aptitudes que
contribuyen al excelentedesempeñode su labor profesional.

Calidad y excelencia empresarial

En cada seminario brindamos soluciones específicasacorde a las necesidades

de nuestros clientes, casos prácticos de técnicas y estrategias innovadoras en

alta dirección, administración, comercio exterior, ventas, servicios, producción

agropecuaria,calidad, normatividad, seguridad e inocuidad, en todas las áreas

aplicadasa la industria alimentaria y de la hospitalidad. Con su conocimiento y

experiencia, los consultores garantizan un alto estándar en los contenidos de

cada seminario, ofreciendo modelos, herramientas e información fundamental

paraconsolidarel liderazgo, la productividady competitividad en las empresas.

Más de 120, 000 profesionales 
han asistido a los seminarios 
que FORSUAha organizado con 
éxito.



¿Quées lo que ofrecemos?

Seminarios Presenciales. Experienciasvivenciales impartidas en
hoteles, con participación de múltiples empresas, instituciones y
personal con interés en su formación, lo que permite la interacción
entre los expertosy otros colegasde la industria alimentaria y de la
hospitalidad.

Seminarios Incompany. Proyectos de capacitación únicos,
diseñados de acuerdo a las prioridades y necesidades que las
empresas u organizaciones requieren. Se realizan en las
instalacionesque la empresadetermine.

Seminarios ONLINE en Vivo. Son proyectos de capacitación
ONLINE en vivo ideales para ser proyectados en cualquier
dispositivo con accesoa internet, que permiten capacitara todo el
personalcon un costo mínimo, sin viáticos,ni tiempos de traslado.

Cursos Virtuales Grabados. Capacitacióngrabada e impartida por
los mejores especialistas de la industria alimentaria y de la
hospitalidad para que te preparesy actualicesel día y a la hora que
quieras, siguiendo tu propio ritmo sin importar dónde estés o tu
zona horaria.



Industria Alimentaria .

ÅCapacitamosa productores, fabricantes, y personal del área de
alimentos y bebidas, para que puedan innovar de manera
constante en todos los procesos de manufactura, producción,
comercialización, y en el cumplimiento de las normas de
seguridadalimentaria e inocuidad nacionalese internacionales.

Agricultura, Ganaderíay Pesca.

ÅContribuimos al desarrollo integral y sustentable de las
actividades agropecuarias y pesqueras con visión
empresarial y responsabilidad social, para contribuir al
mejoramiento de las condiciones de producción, manejo
y calidadalimentaria.

Restaurantes y Negocios Gastronómicos.

ÅOfrecemos un enfoque integrador en el sector
gastronómico, restaurantero y de emprendimiento, a
partir de las últimas tendencias innovadoras en el
mercadopara que tú y tus colaboradoresse renueven,
actualiceny mejoren susresultados.

Industria Turística y Gestión Hotelera.

ÅBrindamosun enfoque integrador a la industria turísticay
de gestión hotelera, a partir de temas desarrolladospara
lograr una sólida formación en materias centrales como
administración, gestión del front office, housekeeping,
reservas,higiene y seguridad,marketing, capacitaciónde
personal por áreas, y en general todo lo necesario para
operar un hotel con calidady profesionalismo.

EventosEspeciales.

ÅOfrecemos capacitaciones de los temas de alto impacto para
profesionales de diversas industrias y emprendedores. Con los
conocimientos especializadosque brindamosestarásen condicionesde
llevar tu negocio, productos y serviciosa los grandesmercadosglobales
tanto de manerafísicacomo virtual.

Nuestras principales áreas de capacitación son las siguientes :

¡Capacitación innovadora para que alcances el éxito!



Seminarios PRESENCIALES.

Nuestros seminarios presencialesde formación y actualización le ayudaránen

susprocesosde mejora continua y de capacitaciónde su personal.

Lamodalidad presencialofrece la ventaja de tener a su disposición instructores

de sólida experienciaenseñándolelas mejores herramientasde cadatema.

Estaráen un ambiente dinámico y de carácter teórico práctico, en el cual se

desarrollan ejercicios y se exponen casos reales, con el objetivo de ofrecerle

una formación de alta calidad, la cual podrá trasladar a la práctica laboral

inmediatamente.

Además, podrá interactuar con otros profesionales del ramo, una gran

oportunidad pararealizarnetworking.

Beneficios:

Temasde vanguardiapara las principalesáreasde la industria alimentariay de
la hospitalidad.

Información 100% prácticay de aplicacióninmediata.

Instructoresreconocidosy con amplia trayectoria.

Lamejor experienciade Networking.

Formamos Líderes en la Industria Alimentaria, agropecuaria y de la 
Hospitalidad.



Seminarios ONLINEen vivo.

Con la modalidad ONLINE EN VIVO obtendrá las mismas ventajas de un
seminario presencial: la exposiciónde un experto instructor totalmente en vivo,
quien mostraráejemplos y materialesde apoyo para su mejor comprensión, los
participantes pueden interactuar constantemente a través de un live chat y
audio, en el cual obtendrán atención constanteen casode contingenciascon su
conexión, y además podrán obtener una copia de los materiales presentados
durante el seminario.

Ponemos a su disposición seminarios con soluciones específicasacorde a sus
necesidades,a los que podrá accederdesde la comodidad de su oficina, hogar,
instalaciones o sala de junta, con los que podrá capacitara todo su personal
con los mejores temasdesarrolladospor expertos.

Participeen la mejor experiencia de aprendizaje en línea, ahorrando tiempo y
dinero parausted y su empresa.

Beneficios:

Reduzcagastosde traslado,hospedajey viáticos.

Accedaa la mejor capacitacióndesdesusinstalaciones.

Capacitea todo su personalcon una sola conexión.

Losmejores temasdesarrolladospor expertos.

Accesoa panel de preguntas.

Satisfacción100% garantizada.

Únase al selecto grupo de empresas que están recibiendo la mejor 
capacitación en línea en tiempo real. 



Capacitación INCOMPANY.

El objetivo que persigue FORSUAes aportar soluciones y actualizacionesa la

medida por medio de la capacitación.

En este sentido, ofrecemos a todos nuestros clientes el formato denominado

òINCOMPANYóo òINHOUSEó, como una de las másprovechosasalternativas.

La variedad de seminarios INCOMPANYque hemos desarrollado para

organizaciones de nuestro sector, nos han dotado de gran adaptabilidad,

flexibilidad y comprensiónde las necesidadespuntualesde cadacontratante.

Vinculamoslos objetivos de cadaprograma directamente con las necesidadesy

estrategias de cada organización, y nos aseguramos que las diversas áreas

académicas de FORSUA,se orienten a dar respuesta a los requerimientos

específicosplanteados.

Beneficios:

Programasa la medida.

Usteddecide fecha y horarios.

Seminariosespecializadosparacadaempresaadaptadosa susoperaciones.

Reducciónde costos.

Integración de equipos.

Programasaltamente prácticose interactivos.

No dude en consultarnos y cotizar el servicio de entrenamiento a la 
medida con reconocidos expertos nacionales e internacionales.



Cursos Virtuales Grabados.

FORSUAse mantiene siempre a la vanguardia aplicando soluciones que

respondan a las cambiantesnecesidadesde la industria, por ello integramos a

nuestro paquete de servicioslos cursosvirtualesgrabados.

Con esta opción podrá acceder a capacitación grabada e impartida por los

mejores especialistasde la industria alimentaria y de la hospitalidad el día y a la

hora que mejor le acomode.

Ideal para todos los profesionales que tienen una agenda apretada, a quienes

se les complica tomar actualizacionesdurante variashoraso días.

Beneficios:

Flexibilidad. Tepodrásconectardesde cualquier dispositivomóvil en cualquier
momento y lugar desdenuestraplataformae-learning.

Accesode por vida a los módulos y a los recursosdescargables.

Nuestro equipo técnico estarápendiente para garantizartu accesoa todos los
materialesde los cursosvirtualesgrabados.

-Disfruta de los seminarios OnDemand desde casa,sin horarios ni entregas.
Túmarcastu propia agenda

Te damos el control con la alta calidad en programas, materiales y 
especialistas que nos ha caracterizado durante 25 años. 



Valores

FORSUAse rige por valoresque lo identifican como una empresaprofesional:

Disciplina.

Realizar las funciones con el debido apego a la normatividad interna con

puntualidad y proactividad.

Perseverancia.

Serconstantescon la prosecuciónde los objetivos y responsabilidades.

Responsabilidad.

Cumplircon calidady excelencia,superandolas expectativasdel cliente.

Integridad.

Efectuar,a través de la ética, confianza, y el esfuerzo colaborativo, seminarios

que cumplan con lasnecesidadesde nuestrosclientes.

Innovación.

Mantener actualizado y a la vanguardia, la mejora continua de los procesos y

serviciosa travésde la investigacióny retroalimentación.



A través de estos valores logramos los siguientes
OBJETIVOS:

DESARROLLARel potencial del capital humano de la industria alimentaria y de la
hospitalidad,situándonoscomo la empresade capacitación#1 en el sector.

POSICIONARa nuestros clientes y empresas en el mercado, brindando soluciones para
mejorar susresultados.

ELEVARel nivel de nuestra organización por medio de la calidad de contenidos, métodos,
herramientasde nuestrosseminarios,y con el apoyo de nuestroscolaboradores.

SOLUCIONARlos problemas y retos estratégicosparticularesde cadasector de la industria
alimentaria y de la hospitalidad.

Misión:
Facilitar los conocimientos y herramientas
necesarias a los profesionales y
empresarios de la industria alimentaria y
de la hospitalidad, que les permitan
alcanzarsusobjetivos profesionales.

Visión:
Consolidarsecomo la mejor empresa de
formación para los empresarios y
profesionales de la industria alimentaria y
de la hospitalidad.

¿Cuálesson nuestras ventajas?

METODOLOGÍA 
PRÁCTICA

RECONOCIDOS 
EXPOSITORES

CALIDAD EXPERIENCIA

COMPROMISO
HERRAMIENTAS 
INNOVADORAS

ACTUALIZACIÓN 
CONSTANTE

CONFIANZA EN EL 
SERVICIO



Nuestros clientes

HOTELESPALACERESORTS,CINÉPOLIS,TEQUILADON JULIO,CERVECERÍAMODELO,HOTELES

CAMINO REAL,KIMBERLYCLARK,CASA CUERVO,PFIZER,TELEVISA,NESTLÉ,INSTITUTO

MEXICANODE PROPIEDADINDUSTRIAL,BAYERDE MÉXICO,GAMESA,HOTELESROYAL,

CONSERVASLACOSTEÑA,JUGOSDELVALLE,PEPSICODEMÉXICO,CERVECERIACUAUHTÉMOC

MOCTEZUMA,SAGARPA,EL YUCATECO,OXXO, MONDI, LALA, NUTRESA,MINSA, BIMBO,

GRUPOALSEA,CHEDRAUI,COCA-COLA,DULCESMONTES,JUMEX,DESTILADOSYUCATECOS,

CIAT(CENTRODE INVESTIGACIÓNEN ALIMENTACIÓNY DESARROLLO),CARGILL,BARDHAL,

SANTACLARA,CHOCOLATESALPEZZI,GRUPOPORRES,SIGMA ALIMENTOS,HOTELRITZ

CARLTON,ITESM,UDG,HELADOSSULTANADEMONTERREY,ENTREOTROS.

òLos logotipos que aparecen en este folleto son marcas registradas. No existe 

ninguna relación comercial ni de ningún otro tipo entre el propietario de las 

marcas y el ofertante de estos seminarios."


